
스마트푸드테크학과



학과 소개



1. 학부(과)장 인사말

어려운 입학 관문을 통과한 신입생 여러분을 환영합니다.

본 학과는 취업을 확정한 후 입학하며, 3년동안 정규 학사과
정으로 운영되는 국내 유일 식품전공학과입니다. 또한 식품
기업에서 가장 절실히 필요로 하는 식품안전품질관리 인재
를 양성하기 위한 프로그램으로 교육과정이 구성되어 있으
며, 최고의 교수진이 소규모 학급으로 운영됩니다. 

저희 교수진은 여러분 모두가 전문인으로 성장할 수 있도록
노력하겠습니다. 

성명 : 남 지 운

연구실 : 09-114

연락처 : 053)600-5743



2. 교수진 소개

성명 : 손상수

연구실 : 09-102

연락처 : 053)600-5513

성명 : 노광택

연락처 : 053)600-5503

연구실 : 18-415



전공 소개



1. 학부 소개

http://early.kiu.ac.kr/

http://early.kiu.ac.kr/


진로 및
자격증 안내



1. 졸업 후 진로

순번 기업명 학생명 순번 기업명 학생명

1 거성피엔피 박*채 8 제이에프 김*현

2 모전식품 손*철 9 제이에프 김*승

3 도투락식품 정*호 10 맥섬석 지.엠 남*욱

4 미정 김*욱 11 뉴그린푸드 김*리

5 이.엠.에스 송*진 12 동서웰빙 강*영

6 샘초롱 김*민 13 논지엠오유기농 정*원

7 푸드맘 노*성 14 영풍 김*해

’19학번, ’20학번 학년 전원 기업에서 취업 중



2. 전공 관련 자격증

국가 자격증 취득 및 직무 관련 전문과정 이수

국가 자격증 과정

IT&4차산업전문가

식품기사, 위생사, 품질경영기사, 식품산업기사

자격증 및 비교과 교육과정

ITQ(정보처리기술), 4차산업혁명의 ICBM 과정

직무관련 전문과정 HACCP팀장과정, 식품법무실무능력자격증

학과 동아리 활동 식품개발동아리, 기업R&D연구회



학부(과) Tip



1. 학부(과) 사무실 안내

- 위치 : 07-112호

- 연락처 : 053)600-5503, 5504

- 조교 :  김유정, 이정민 선생님



2. 주요 강의실 및 실습실

09-112호 : 창의융합R&D실습실

09-113호 : 미생물실험실

09-111호 : 식품성분분석실

09-203호:  e강의실


